
Prix net. La maison n’accepte pas les chèques.
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.

P E T I T - D É J E U N E R

B O I S S O N S

Oeufs à votre façon	 8 €
Omelette, brouillés ou au plat	

Pain, beurre, confitures	 8 €

Assiette de fromages 	 8 €

Panier de viennoiseries	 6 €

Salade de fruits	 6 €

Yaourt	 4 €

Fruit de saison	 4 €

Café, ristretto, expresso, café allongé	 4 €

Lait chaud, lait froid	 4 €

Café au lait	 5 €

Thé, infusion	 5 €

Chocolat chaud 	 6 €

Capuccino, doublé café	 6 €

Café latte macchiatto	 7 €

Jus d’orange frais (10cl)	 6 €

Jus detox	 8 €

8h ~ 11h
Petit-déjeuner Buffet     20 € 
Petit-déjeuner Américain     25 €
buffet + les œufs



Net price. The establishment does not accept checks.
The list of allergens contained in our dishes is available upon request.

B R E A K F A S T

T H E  D R I N K S

Eggs your way	 8 €
Omelette, scrambled or fried	

Bread, butter, jam	 8 €

Cheese plate 	 8 €

Basket of pastries	 6 €

Fruit salad	 6 €

Yoghurt	 4 €

Seasonal fruit	 4 €

Coffee, ristretto, espresso, long coffee	 4 €

Hot milk, cold milk	 4 €

Coffee with milk	 5 €

Tea, infusion	 5 €

Hot chocolate	 6 €

Cappuccino, double coffee	 6 €

Coffee latte macchiatto	 7 €

Fresh orange juice (10cl)	 6 €

Detox juice 	 8 €

8h ~ 11h
Buffet breakfast     20 €

American breakfast     25 €
buffet + eggs



Le tartare de saumon     24 €
Saumon, edamame, soja, miel, sésame

Les petits légumes crus     12 €
Légumes crus, assortiment de sauces

La César volaille     21 €
Salade romaine, blanc de poulet, croûtons,  
tomates séchées, sauce César, parmesan

La César saumon fumé      23 €
Salade romaine, saumon fumé, croûtons,  
tomates séchées, sauce César

La belle niçoise     22 €
Thon, sucrine, haricots verts, olives, anchois, parmesan, 
tomates cerise

La sucrine     8 €
Tout simplement à l’huile d’olive, jus de citron	

La burrata     18 €
Burrata, tomates de couleurs, pesto de basilic		

Bruschetta Crudaiolla     14 €
Bruschetta toastée, huile d’olive, ail, parmesan,  
tomates séchées, jambon cru, roquette      

Bruschetta Avocado     16 €
Bruschetta toastée, guacamole, saumon fumé,  
cream cheese au citron	

Bruschetta Tartuffata     18 €
Mozzarella di Bufflone, crème de truffe, Bresaola

Pinsa Margarita     18 €
Sauce tomate, tomates cerises, olives noires,  
mozzarella râpée, basilic 

Pinsa 4 fromages 22 €
Bleu, gruyère, chèvre, mozzarella	

Pinsa La tartuffata     24 € 
Mozzarella di Bufflone, crème de truffe, roquette

Club poulet & bacon     24 €
Pain de mie toasté, blanc de poulet, tomates séchées, 
bacon, œuf, salade iceberg, parmesan

Club saumon fumé     24 €
Pain de mie toasté, saumon fumé, aneth, concombre, 
guacamole, salade iceberg 

Tapenades et rillettes de poissons     16 €

Planche de fromages     18 € 
Au soin du chef

Planche de charcuteries     18 €
Au soin du chef

Planche mixte     20 €
Au soin du chef

Les frites     8 €

Les frites Parmesan et cébette     10 €	

Tarte Tatin     9 €

Yaourt     4 €
Nature ou vanille ou fraise 

Salade de fruits     7 €

Sorbets et glaces Barbarac     12 €

P L A T S 

D E S S E R T S

L A  C A R T E 
D E S  E N F A N T S
Nos pâtes bolognaise    18 €

Nos pâtes carbonara     18 €

Nos croques jambon parmesan      16 €
Frites ou salade

Nos croques saumon      16 €
Frites ou salade

Prix net. La maison n’accepte pas les chèques.
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.

Les viandes sont originaires de France, Espagne.



The salmon tartare     24 €
Salmon, edamame, soy, honey, sesame

The small raw vegetables     12 €
Raw vegetables, assortment of sauces

Chicken Caesar salad     21 €
Romaine lettuce, strips of chicken breast, croutons,  
sun dried tomatoes, Caesar dressing, parmesan

Salmon Caesar Salad      23 €
Smoked salmon, croutons, sun dried tomatoes, Caesar 
dressing

Nicoise salade     22 €
Tuna, sucrine lettuce, green beans, olives, anchovies, 
parmesan, cherry tomatoes

Sucrine     8 €
Simply with olive oil and lemon juice

Burrata     18 €
Burrata, mixed colour tomatoes, basil pesto		

Crudaiolla bruschetta     14 €
Toasted bruschetta, olive oil, garlic, parmesan,  
sun dried tomatoes, raw ham, rocket salad     

Avocado bruschetta     16 €
Toasted Bruchetta, guacamole, smoked salmon,  
lemon cream cheese	

Truffle bruschetta     18 €
Truffled bruschetta, Mozzarella di Bufflone, bresaola

Margherita pinsa     18 €
Pinsa, tomato sauce, cherry tomatoes, black olives,  
grated mozzarella, basil

Four cheese pinsa     22 €
Pinsa, gruyere cheese, goat cheese, mozzarella 	

The Tartuffata pinsa     24 € 
Pinsa, Mozzarella du Bufflone, truffle cream, rocket salad 

Chicken & bacon club     24 €
Chicken club sandwich, chicken breast,  
sun dried tomatoes, bacon, egg, iceberg salad, parmesan

Smoked salmon club     24 €
Smoked salmon club sandwich, dill, cucumber,  
guacamole, iceberg salad

Fish tapenades and rillettes     16 €

Cheese board     18 € 
Chef’s selection

Cold cut board     18 €
Chef’s selection

Mixed board     20 €
Chef’s selection

French fries     8 €

Parmesan french fries    10 €

Tarte Tatin     9 €

Yogurt     4 €
Plain or vanilla or strawberry 

Fruit salad     7 €

Barbarac sorbets and ice creams     12 €

P L A T S 

D E S S E R T S

L A  C A R T E 
D E S  E N F A N T S
Bolognese pasta    18 €

Carbonara pasta     18 €

Ham and cheese toasted sandwich      16 €
French fries or salad

Smoked salmon toasted sandwich      16 €
French fries or salad

Net price. The establishment does not accept checks.
The list of allergens contained in our dishes is available upon request.

Meats are sourced from France, Spain.



Prix net. La maison n’accepte pas les chèques. 
Net price. The house does not accept checks.

B O I S S O N S  C H A U D E S

Café, ristretto, expresso, café allongé 	 4 €
Coffee, ristretto, espresso or long coffee	

Lait chaud ou froid 	 4 €
Hot or cold milk	

Café au lait 	 5 €
Coffee with milk	

Thé, Infusion	 5 €
Tea, Infusion	

Chocolat chaud 	 6 €
Hot chocolate	

Capuccino, double café 	 6 €
Cappuccino, double coffee	

Café latte macchiatto 	 7 €
Latte macchiato coffee	

B I È R E S

Moretti à la pression
Draught Moretti 

25 cl     6 €     •     50 cl     9 €

Corona 
Corona 

33,5 cl     8 €

La Trop (blonde, blanche ou ambrée)
La Trop (blonde, white, or amber) 

33 cl     9 €

33 cl

Hot drinks

Beers



Prix net. La maison n’accepte pas les chèques. 
Net price. The house does not accept checks.

A L C O O L S

Pastis de Saint-Tropez	 8 €
Pastis from Saint-Tropez	

Martini Bianco, Martini Rosso 	 8 €
Martini Bianco, Martini Rosso	

Pampy on the rock, Mas de Pampelonne	 12 €
Pampy on the rock, Mas of Pampelonne	

Rhum Trois Rivière 	 12 €
Trois Rivière Rum	

Rhum Baccardi  	 12 €
Baccardi Rum	

Whisky Clan Campbell 	 10 €
Whisky Clan Campbell	

Whisky Glenfiddich 12 ans 	 14 €
Glenfiddich Whisky 12 years	

Whisky Monkey Shoulder  	 14 €
Whisky Monkey Shoulder	

Whisky Talisker 	 14 €
Whisky Talisker	

Vodka Absolut	 12 €
Absolut Vodka	

Gin de Tropez 	 12 €
Gin of Tropez	

4 cl
Alcohols



Prix net. La maison n’accepte pas les chèques. 
Net price. The house does not accept checks.

V I N  R O U G E

V I N  R O S É

Vignobles de Ramatuelle
Ramatuelle vineyards 

12 cl     9 €     •     75 cl     40 €

Domaine la Tourraque 
Domaine la Tourraque 

75 cl     55 €

Piscine de Rosé
Rosé pool 

16 cl     12 €

Vignobles de Ramatuelle 
Ramatuelle vineyards 

12 cl     9 €     •     75 cl     40 €

Château Gassier
Château Gassier 

12 cl     9 €     •     75 cl     50 €

Château Minuty Or 
Château Minuty Or 

75 cl     60 €

V I N  B L A N C

Vignobles de Ramatuelle 
Ramatuelle vineyards 

12 cl     9 €     •     75 cl     40 € 

Minuty Or 
Minuty Gold 
75 cl     65 €

Rouge wine

Rosé wine

White wine



Prix net. La maison n’accepte pas les chèques. 
Net price. The house does not accept checks.

V I N  P É T I L L A N T

C H A M P A G N E

Prosecco
Prosecco 

12 cl     9 €     •     75 cl     45 €

Piscine de Champagne
Champagne pool 

15 cl     19 €

Besserat de Bellefon Brut
Besserat de Bellefon Brut 

12 cl     16 €     •     75 cl     90 €

Louis Roederer Rosé
Louis Roederer Rosé 

75 cl     120 €

Besserat de Bellefon Blanc de blancs
Besserat de Bellefon Blanc de blancs 

75 cl     145 €

Sparkling wine

Champagne



Prix net. La maison n’accepte pas les chèques. 
Net price. The house does not accept checks.

C O C K T A I L S

La Briande 16 €
The Briande

Spritz Apérol ou Spritz Pampy 16 €
Aperol Spritz or Pampy Spritz

Gin Tonic  16 €
Gin and Tonic

Margarita 16 €
Margarita

Bloody Mary Rose  16 € 
Pink Bloody Mary

15 cl

C O C K T A I L S 
S A N S  A L C O O L

Cendrillon  10 €
Cinderella

Le Jardin 10 €
The Garden

15 cl

Cocktails

Mocktails



Prix net. La maison n’accepte pas les chèques. 
Net price. The house does not accept checks.

S O F T S
Vittel	 1 L	 8 €
Vittel	

San Pellegrino	 1 L 	 8 €
San Pellegrino	

Perrier	 33 cl	 5 €
Perrier	

Sirop de grenadine, menthe 	 20 cl	 5 €
Grenadine syrup, mint	

Tonic Ginger beer	 25 cl	 5 €
Tonic Ginger beer	

Tonic Water	 25 cl	 5 €
Tonic Water	

Coca-Cola	 33 cl	 6 €
Coca-Cola	

Coca-Cola sans sucres	 33 cl 	 6 €
Coca-Cola Zero Sugar	

Ice Tea	 25 cl	 6 €
Ice Tea	

Orangina	 25 cl	 7 €
Orangina	

Pago	 25 cl	 7 €
Pago	

Jus d’orange frais	 14 cl	 8 €
Fresh orange juice	

Jus detox	 25 cl	 8 €
Detox juice	

Red Bull	 25 cl	 8 €
Red Bull	
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